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1. AMAÇ: 

Hastanemizde zarar oluşumunun önlenmesi, gıda, ilaç ve tıbbi sarf  malzemelerin son kullanma 

tarihinden sonra kullanılmasından doğabilecek sorunların engellenmesidir.

2. KAPSAM:

 Yemekhane, ameliyathane, poliklinik ve depoda bulunan ilaç ve tıbbi sarf malzemelerin yönetimini 

kapsar. 

3. SORUMLULAR z

Hastane Yönetimi 

Eczacı

Ameliyathane Sorumlusu 

Poliklinik sorumlusu ve personelleri          

Ameliyathane personeli hekim ve yardımcı sağlık personelleri (hemşire, anestezi teknisyenler vb.) 

4. FAALİYET AKIŞI 

4.1. Depolarda bulunan gıda, ilaç ve tıbbi sarf malzemelerin miat kontrolü,  birim sorumlusu, depo 

sorumlusu veya Poliklinik sorumlusu tarafından aylık periyotlarla yapılır. 

4.2. Gıda, İlaç ve tıbbi sarfların depoya/raflara yerleşiminde; son kullanma tarihi yakın olan 

malzemelerin ön kısma yerleştirilip, öncelikli tüketimleri sağlanır.

4.3. Malzemelerin miadının dolmasına 6 ay kala birim sorumlusu, depo sorumlusu ve Poliklinik 

sorumlusu malzemenin teknik detaylarına göre bildirilen süreden 3 ay öncesine kadar yüklenici 

firmaya miat değişim yazısı ile değişim talebi yapılır. Kullanım süresi dolmak üzere olan özellikle 

medikal malzemeler kamu zararına sebebiyet verilmeden değiştirilmesi sağlanır. 

4.4.  Poliklinik veya ameliyathanede miadı yaklaşan ilaçlar ve tıbbi sarflar miadının dolmasına 6 ay 

kala tutanak ile ilgili depolara bildirilir. Bu malzemelerin tüketiminin çok olduğu birimler varsa bu 

birimlere devri yapılır veya yetkili depo tarafından uzun miatlısı ile değişimi sağlanır.

4.5. Polikliniklerde veya acil çantalarında bulunan malzemelerin miat takibi ve miadının dolmasına 6 

ay kalan ürünlerin yetkili depolara yazılı olarak zamanında bildirilmesi hemşirelerin 

sorumluluğundadır. Miadı geçen malzemelerle ilgili işlemlerde, İmha işlemi “İlaç ve Tıbbi Sarf 

Malzeme İmha Talimatı”na göre gerçekleştirilir.

4.6. Ameliyathane sorumlusu tarafından ayda bir ameliyathanede bulunan acil çantaları dâhil tüm 

malzemelerin miat takibi yapılıp dosyalanmalıdır.
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4.7.  Eczane Yetkilisi kontrolünde klinik veya ameliyathane sorumlusu ile belirli periyotlarla ( bir ay/ üç

ay) klinik ve ameliyathane depolarında bulunan ilaçları kontrol etmeli, uygunsuz durumları tutanakla 

Başhekimliğe bildirmelidir.

5.GIDALAR

5.1. Raflarda ve Soğuk depolamalarda bulunan ürünlerin SKT Kontrollerini günlük yapılacaktır.

5.2. Bu kontroller sırasında miadı yaklaşan ürünler depolama sürecinde ön sıralara yerleştirilecektir. 

5.3. Skt si olmayan ürünler duyusal olarak kontrol edilecektir.

5.4. Son kullanma tarihi geçmiş olan özellikle et ve et ürünleri (dana eti, tavuk eti, kıyma, köfte, sucuk,

salam, sosis vb.) ile süt ve süt ürünlerinde (yoğurt, peynir, süt vb.) sağlığa zararlı olan bakteriler ve 

toksin üreten maya ve küfler üreyebilir, gıdayı bozabilir ve dolayısıyla tüketildiğinde gıda 

zehirlenmelerine yol açabilir. 

5.5. Bu gıdaların özellikle etiket üzerinde muhafaza koşulları yazmaktadır ve raf ömrü sadece son 

kullanma tarihi ile belirtilmiştir. Son kullanma tarihine kadar (0 -4) sıcaklıkta saklayın ibareleri o 

ürünün sağlığa zarar vermeyecek şekilde bozulmadan saklanabileceği-tüketileceği tarihtir. 

5.6 Paketi açılmamış bir gıda uygun koşullar altında depolandığında besin değerini ve tazeliğini 

koruyacağı, potansiyel raf ömrü hakkında bilgi verebilir. Alınan aldığı gıdanın ambalajında bu yazıyı 

göründüğünde kolay bozulabilen bir ürün olmadığını bilinmelidir. Örneğin kuru bakliyat, tahıl, tuz, 

şeker, kahve, konserve vb. ürünler bu grupta yer almaktadır. Özellikle uygun şekilde depolandığında 

gıda üzerinde TETT geçmiş olsa bile bozulma yok ise (küflenme, böceklenme, kokuşma, tadında asidik 

veya bazik bir tat oluşmamışsa vb.) tüketilebilir.


