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Zemin kaygan mı?

Yemek pişirme bölümüne giriş çıkış yapılıyor mu?

Dolaplar duvarlara sabitlenmiş mi?

Çalışma ortamı sıcaklığı normal seviye de mi?

Yanma tehlikesine karşı gerekli koruyucularınız mevcut

mu?

Kablolar takılma ve düşmeye karşı önlem alınmış mı?

Açıkta kablo var mı?

Güvenliğiniz için ilave edilmesi gereken kişisel

koruyucu var mı?

Kişisel koruyucu eğitiminiz yeterli mi?

Mutfak malzemeleri uygun şekilde depolanıyor mu?
Kesici aletler kullanıldıktan sonra yerine kaldırılıyor
mu?

Tüm alet ve gereçlerin kullanımında gerekli hijyen

sağlanıyor mu?

Hijyen eğitimlerine katıldınız mı?

Atıklar ile ilgili eğitimlere katılıyor musunuz?

Kullanılan koltuklar ergonomik mi? Sırt, bel ağrıları

yaşıyor musunuz?

Sıcak sıvıların sıçramasına karşı uygun nitelikte eldiven

ve iş elbisesi kullanılıyor mu?

Sıcak mutfak malzemelerinin taşınmasında ısıya

dayanıklı eldiven kullanılıyor mu?

Gaz kaçağına karşı önlemler alındı mı? Yangın

eğitiminiz ve yangın tüpü kullanım bilginiz var mı?

Ağır yükler elle kaldırma ve taşıma yapılıyor mu?

Ağır yüklerin kaldırılması ve itilmesi ve çekilmesini

önleyecek ekipman var mı?

Üst raflarda bulunan malzemeleri almak için merdiven

mi sandalye mi kullanıyorsunuz?

Mutfak araçları kullanma eğitiminiz var mı?

Mutfakta meydana gelen kazalarda (kesi, yanma) form

doldurulup bilgi veriliyor mu?

Ramak kala nedir biliyor musunuz? Ramak kala

formlara yazıyor musunuz?

Servis yapan çalışanlar,araç kullanırken her türlü

güvenlik kurallarına uyuluyor mu?

Kırık sandalye ler teknik servise bildiriliyor mu?

Sizce bölüm riskleri nelerdir?


